
         

 

 
El Instituto Nacional de Normalización, INN, certifica que: 

 
 

ASR CERTIFICACIONES LIMITADA 
 
 

ubicado en Avenida Cien Aguilas N°207, Villa Alemana, Valparaíso 

 
ha renovado su acreditación en el Sistema Nacional de Acreditación del 
INN, como 

  
Organismo de Certificación de Sistemas HACCP 

 

 

según NCh-ISO 17021/1:2015, con el alcance indicado en anexo. 
 
Primera acreditación: 6 de abril de 2020 

 

Vigencia de la Acreditación  Desde : 7 de abril de 2025 
  Hasta : 7 de abril de 2030 
 
 

Santiago de Chile, 25 de julio de 2025 

 
 

 

 
Eduardo Ceballos Osorio 

Jefe de División Acreditación 
Sergio Toro Galleguillos 

Director Ejecutivo 
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Este Certificado tiene firma electrónica. Ver última página de este documento. 
Para una adecuada visualización del documento en formato PDF o para su 

impresión, se recomienda abrirlo utilizando un navegador. 
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ALCANCE DE LA ACREDITACION DE ASR CERTIFICACIONES LIMITADA, VILLA ALEMANA, COMO 
ORGANISMO DE CERTIFICACION DE SISTEMAS 
 
AREA : HACCP 

 

 Sistema de gestión Norma 
HACCP NCh2861:2011 

 
Para las siguientes categorías alimentarías: 

 

Grupo 

Códigos de 

las 

categorías 

Categorías Sub-Categorías 
Ejemplos de actividades 

incluidas 

Procesamiento 
de alimentos 
para humanos y 
animales 

C 

Procesamiento de 

alimentos, 

ingredientes y 

alimentos para 

mascotas 

CIV 

Procesamiento 
de productos 
estables a 
temperatura 
ambiente 

Procesamiento y envasado de 
productos almacenados y 
vendidos a temperatura 
ambiente, incluidos alimentos 
enlatados, galletas, bocadillos, 
aceite, agua potable, bebidas, 
pastas, harina, azúcar y sal de 
calidad alimentaria. 
Procesamiento de alimentos 
para mascotas estables a 
temperatura ambiente. 

Servicios de 
catering/ 
alimentos 

E 
Servicios de 

catering/alimentos 
-- -- 

Actividades relacionadas con 
alimentos en exhibición, como 
cocinar, mezclar y combinar, 
preparar componentes y 
productos para el consumo 
directo del consumidor en el 
lugar o para llevar. Los 
ejemplos 
incluyen restaurantes, hoteles, 
camiones de comida, 
instituciones, lugares de 
trabajo (escuela o cafetería de 
fábrica), incluido el comercio 
minorista con preparación en el 
lugar (por ejemplo, pollo 
asado). Incluye 
recalentamiento de alimentos, 
catering para eventos, 
cafeterías 
y pubs. 
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